
El aceite ORGÁNICO Y ECOLÓGICO de
ACENORCA se define como aceite NATURAL,
obtenido de CULTIVO ECOLÓGICO. Se
caracteriza por un frutado o aroma agradable
y equilibrado en nariz, que recuerda a hierba
recién cortada, a manzana, a plátano y a
tomate verde, destacando el sabor dulce al
principio, seguido de unas sensaciones
naturales y armoniosas, apreciables por los
paladares más exigentes de las diferentes
culturas culinarias.

El Sello del Consejo Regulador Agroalimentario
Ecológico de Extremadura a cada unidad
envasada, garantiza el Origen orgánico de
cada unidad comercial de este producto, para
lo que han de cumplirse unos estrictos
controles del procedimiento de Agricultura
Ecológica.



Acenorca, SCL.   Aceitunera del Norte de Cáceres
P. I. de Montehermoso, Fase 2, Parcela 33 - 10810 Montehermoso (Cáceres - España)

Tel.: (+34) 927 430 343 • Fax: (+34) 927 430 490
E-mail: info@acenorca.es

envase

características

Variedades de olivo españolas.
Consejo Regulador Agroalimentario

Ecológico de Extremadura.

marca

formato

cristal
PET

500 ml -
PET 5 l -

cajas de 12 unid.
cajas de 3 unid.


