
vinagre de vino

Vinagre de vino obtenido de una

elaboración artesanal  y delicada

con una calidad garantizada. Posee

un bouquet agradable y con carácter

propio.

Es especialmente recomendado en

la elaboración de productos grasos

tales como mayonesa, mostaza,

salsa para ensaladas, salsas a la

vinagreta y ensaladas preparadas,

así como para todo tipo de carnes,

guisos y salsas.



vinagre de vino

Acenorca, SCL.   Aceitunera del Norte de Cáceres
P. I. de Montehermoso, Fase 2, Parcela 33 - 10810 Montehermoso (Cáceres - España)

Tel.: (+34) 927 430 343  Fax: (+34) 927 430 490

E-mail: info@acenorca.es

marca

formato

envase

características

250 ml x 12 unid. / cajas de 3 l

cristal

Vinagre de vino natural.


